GASTRONOMIE DU IANGUEDOC
La Flausoune de Lodéve

500 g de brovusse de lait de brebis Faire cuire a blanc Ia pdte brisée étalée dans le moule.:
4 peufs Mélanger la brousse, les oeufs battus et le sucre,

60 g de sucre en poudre Parfumer.

172 cnillére a soupe de farine Ajouter la farine et la levure.

14 de paguet de levure chimigue Verser la préparation sur la pdite precuite.

250 g de pdie brisée Cuire a four moyen 33 minuies environ.

Parfum Le dessus de la flousoune doil éir Iégérement roussie.



